
Pasticceria e
Panetteria



Vassoio
Bios

Settori di utilizzo

Pastificio Street Food Gastronomia
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Imballo esterno

09
Vassoio Bios
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Vassoio Bios

l
 BIOS2 = 1 SUD 120x180 300 12 96

l
 BIOS2BIS = 2 SUD 135x200 300 9 81

l
 BIOS3 = 3 SUD 160x225 250 12 72

l
 BIOS4 = 3L SUD 180x255 200 12 72

l
 BIOS5 = 4 SUD 190x280 200 11 77

l
 BIOS6 = 5 SUD 210x320 200 9 54

l
 BIOS7 = 6 SUD 255x330 100 10 80

l
 BIOS8 = 7 SUD 280x385 100 11 77

l
 BIOS8BIS = 8 SUD 295x420 75 12 72

l
 BIOS9 = 9 SUD 340x470 50 12 72

l
 BIOS10 = 10 SUD 355x510 50 13 78



Vassoio
Bianco

Settori di utilizzo

Forneria Street Food Gastronomia
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Imballo esternoVassoio Bianco
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Vassoio Bianco [ Prodotto non idoneo al contatto alimentare diretto ]

l
 VAREB1 - 110x155 5 55 660

l
 VAREB2 = 1 SUD 120x180 5 95 760

l
 VAREB2BIS = 2 SUD 135x200 5 70 700

l
 VAREB3 = 3 SUD 160x225 10 120 720

l
 VAREB4 = 3L SUD 180x255 10 120 720

l
 VAREB5 = 4 SUD 190x280 10 110 770

l
 VAREB6 = 5 SUD 210x320 10 120 720

l
 VAREB7 = 6 SUD 255x330 10 120 720

l
 VAREB8 = 7 SUD 280x385 10 120 720

l
 VAREB8BIS = 8 SUD 295x420 10 120 720

l
 VAREB9 = 9 SUD 340x470 10 120 720

l
 VAREB10 = 10 SUD 355x510 10 130 780

l
 VAREB11 = 11 SUD 395x550 10 150 750



Vassoio
Oro

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Ristorazione
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Imballo esternoVassoio Oro
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Vassoio Oro

l
 VAREO1 - 110x155 5 55 660

l
 VAREO2 = 1 SUD 120x180 5 95 760

l
 VAREO2BIS = 2 SUD 135x200 5 70 700

l
 VAREO3 = 3 SUD 160x225 10 120 720

l
 VAREO4 = 3L SUD 180x255 10 120 720

l
 VAREO5 = 4 SUD 190x280 10 110 770

l
 VAREO6 = 5 SUD 210x320 10 120 720

l
 VAREO7 = 6 SUD 255x330 10 120 720

l
 VAREO8 = 7 SUD 280x385 10 120 720

l
 VAREO8BIS = 8 SUD 295x420 10 120 720

l
 VAREO9 = 9 SUD 340x470 10 130 780

l
 VAREO10 = 10 SUD 355x510 10 140 840



Vassoio
Perla

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Street Food
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Imballo esternoVassoio Perla
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Vassoio Perla

l
 VAREP2 = 1 SUD 120x180 5 95 760

l
 VAREP2BIS = 2 SUD 135x200 5 70 700

l
 VAREP3 = 3 SUD 160x225 10 120 720

l
 VAREP4 = 3L SUD 180x255 10 100 800

l
 VAREP5 = 4 SUD 190x280 10 110 770

l
 VAREP6 = 5 SUD 210x320 10 120 720

l
 VAREP7 = 6 SUD 255x330 10 100 800

l
 VAREP8 = 7 SUD 280x385 10 120 720

l
 VAREP8BIS = 8 SUD 295x420 10 120 720

l
 VAREP9 = 9 SUD 340x470 10 130 780

l
 VAREP10 = 10 SUD 355x510 10 140 840



Vassoio
Helios

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Ristorazione
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Imballo esternoVassoio Helios
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Vassoio Helios

l
 HELIOS2 140x195 10 70 700

l
 HELIOS2BIS 145x215 10 70 700

l
 HELIOS3 170x235 10 100 800

l
 HELIOS4 195x275 10 110 880

l
 HELIOS5 205x295 10 120 840

l
 HELIOS6 225x325 10 120 720

l
 HELIOS7 265x345 10 100 800

l
 HELIOS8 290x390 10 120 720

l
 HELIOS8BIS 315x430 10 120 720

l
 HELIOS9 345x480 10 120 720

l
 HELIOS10 355x515 10 130 780



Vassoio
Eos

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Street Food
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Imballo esternoVassoio Eos
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Vassoio Eos

l
 EOS2 140x195 10 70 700

l
 EOS2BIS 145x215 10 70 700

l
 EOS3 170x235 10 100 800

l
 EOS4 195x275 10 110 880

l
 EOS5 205x295 10 120 840

l
 EOS6 225x325 10 120 720

l
 EOS7 265x345 10 100 800

l
 EOS8 290x390 10 120 720

l
 EOS8BIS 315x430 10 120 720

l
 EOS9 345x480 10 120 720

l
 EOS10 355x515 10 130 780



Vassoio
Tondo Bianco

Settori di utilizzo

Forneria Street Food Gastronomia
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Imballo esternoVassoio Tondo Bianco
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Vassoio Tondo Bianco [ Prodotto non idoneo al contatto alimentare diretto ]

l
 VATOB16 16 5 50 600

l
 VATOB18 18 5 50 600

l
 VATOB20 20 5 60 600

l
 VATOB23 23 5 75 525

l
 VATOB25 25 5 70 560

l
 VATOB28 28 5 60 600

l
 VATOB30 30 5 55 660

l
 VATOB32 32 5 40 520

l
 VATOB35 35 5 30 510

l
 VATOB38 38 5 30 510



Vassoio
Tondo Oro

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Ristorazione
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Imballo esternoVassoio Tondo Oro
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Vassoio Tondo Oro

l
 VATOO13 13 5 100 600

l
 VATOO16 16 5 50 600

l
 VATOO18 18 5 50 600

l
 VATOO20 20 5 60 600

l
 VATOO23 23 5 75 525

l
 VATOO25 25 5 70 560

l
 VATOO28 28 5 60 600

l
 VATOO30 30 5 55 660

l
 VATOO32 32 5 40 520

l
 VATOO35 35 5 30 510

l
 VATOO38 38 5 30 510



Disco gr.1500
Marrone/Perla

Settori di utilizzo

Pasticceria Gelateria Ristorazione
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Imballo esternoDisco gr.1500 Marrone/Perla
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Disco gr.1500 Marrone/Perla

l
 DIMP150018 18 100 24 144

l
 DIMP150020 20 100 24 144

l
 DIMP150022 22 100 18 108

l
 DIMP150024 24 100 15 75

l
 DIMP150026 26 50 12 72

l
 DIMP150028 28 50 12 72



Disco gr.2400
Oro/Nero

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Ristorazione
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Imballo esternoDisco gr.2400 Oro/Nero
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Disco gr.2400 Oro/Nero

l
 DIO240016 16 10 160 960

l
 DIO240018 18 10 120 960

l
 DIO240020 20 10 120 960

l
 DIO240022 22 10 100 1000

l
 DIO240024 24 10 150 900

l
 DIO240026 26 10 130 1040

l
 DIO240028 28 10 120 960

l
 DIO240030 30 10 110 880

l
 DIO240032 32 10 80 960

l
 DIO240034 34 10 60 960

l
 DIO240036 36 10 60 960

l
 DIO240038 38 10 60 960

l
 DIO240040 40 10 60 960



Disco gr.1050
Oro/Nero

Settori di utilizzo

Pasticceria Gelateria Ristorazione
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Imballo esternoDisco gr.1050 Oro/Nero
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Disco gr.1050 Oro/Nero

l
 DIBO12 12 5 75 600

l
 DIBO14 14 5 100 800

l
 DIBO16 16 10 160 960

l
 DIBO18 18 10 120 960

l
 DIBO20 20 10 120 960

l
 DIBO22 22 10 100 1000

l
 DIBO24 24 10 150 900

l
 DIBO26 26 10 130 1040

l
 DIBO28 28 10 120 960

l
 DIBO30 30 10 110 880

l
 DIBO32 32 10 80 960

l
 DIBO34 34 10 60 960

l
 DIBO36 36 10 60 960

l
 DIBO38 38 10 60 960

l
 DIBO40 40 10 60 960



Disco
Royal

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gelateria
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Imballo esternoDisco Royal
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Disco Royal

l
 DIRO16 16 10 160 960

l
 DIRO18 18 10 120 960

l
 DIRO20 20 10 120 960

l
 DIRO22 22 10 100 1000

l
 DIRO24 24 10 150 900

l
 DIRO26 26 10 130 1040

l
 DIRO28 28 10 120 960

l
 DIRO30 30 10 110 880

l
 DIRO32 32 10 80 960

l
 DIRO34 34 10 60 960

l
 DIRO36 36 10 60 960

l
 DIRO38 38 10 60 960

l
 DIRO40 40 10 60 960

l
 DIRO42 42 10 50 800

l
 DIRO44 44 10 30 720

l
 DIRO46 46 10 30 720

l
 DIRO48 48 10 30 720

l
 DIRO50 50 10 30 720



Tavolette e Cartone
Oro/Nero - Perla/Marrone - Verde Lime/Marrone - Bianco/Nero - Bianca/Bianca

Oro/Nero 2400 Gr/Mq
Cartone in foglio 82x122 

Codice Prodotto: l CA2400ON

Settori di utilizzo

Pasticceria RistorazioneForneria

Perla/Marrone 2400 Gr/Mq
Cartone in foglio 84x124

Codice Prodotto: l CA2400PM

Verde Lime/Marrone 2400 Gr/Mq
Cartone in foglio 84x124

Codice Prodotto: l CA2400VLM

Bianco/Nero 2400 Gr/Mq
Cartone in foglio 84x122

Codice Prodotto: l CA2400BN

Bianca/Bianca 2200 Gr/Mq
Cartone in foglio 82x122

Codice Prodotto: l CA2200TQ
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Imballo esternoTavolette e Cartone
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Tavoletta Oro/Nero 2400 gr/mq [ Taglio minimo su richiesta = 20 Kg ]

l
 TA2400O Su richiesta 10

Tavoletta Perla/Marrone 2400 gr/mq [ Taglio minimo su richiesta = 20 Kg ]

l
 TA2400PM Su richiesta 10

Tavoletta Verde Lime/Marrone 2400 gr/mq [ Taglio minimo su richiesta = 20 Kg ]

l
 TA2400VLM Su richiesta 10

Tavoletta Bianco/Nero 2400 gr/mq [ Taglio minimo su richiesta = 20 Kg ]

l
 TA2400BN Su richiesta 10

Tavoletta Bianca/Bianca 2200 gr/mq [ Prodotto non idoneo al contatto alimentare ] - [ Taglio minimo su richiesta = 20 Kg ]

l
 TA2200B Su richiesta 10



Tavolette e Cartoncino
Oro/Bianco - Oro/Oro - Politenata - Patinata

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Ristorazione

Cartone in foglio 70x100
Codice Prodotto: l CA550B

Cartone in foglio 70x100
Codice Prodotto: l CA570B

Patinata 550 Gr/MqPolitenata 570 Gr/Mq

Cartone in foglio 70x100
Codice Prodotto: l CA600O

Cartone in foglio 85x105
Codice Prodotto: l CA1000OB

Oro/Bianco 1000 Gr/Mq Oro/Oro 600 Gr/Mq
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Imballo esternoTavolette e Cartoncino
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Tavoletta Oro/Bianco 1000 gr/mq [ Taglio minimo su richiesta = 20 Kg ]

l
 TA1000OB Su richiesta 10

Tavoletta Oro/Oro 600 gr/mq [ Taglio minimo su richiesta = 20 Kg ]

l
 TA600O Su richiesta 10

Tavoletta Politenata 570 gr/mq [ Taglio minimo su richiesta = 20 Kg ]

l
 TA570B Su richiesta 10

Tavoletta Patinata 550 gr/mq [ Prodotto non idoneo al contatto alimentare diretto ] - [ Taglio minimo su richiesta = 20 Kg ]

l
 TA550B Su richiesta 10



Tavoletta
Royal

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gastronomia
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Imballo esternoTavoletta Royal
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Tavoletta Royal

l
 TARO1530 15x30 10 180 1080

l
 TARO1541 15x41 10 150 900

l
 TARO1641 16x41 10 140 840

l
 TARO2535 25x35 10 100 800

l
 TARO3040 30x40 10 80 800

l
 TARO3646 36x46 10 50 900

l
 TARO4050 40x50 10 40 800

l
 TARO4060 40x60 10 40 800

l
 TARO4454 44x54 10 40 800



Lista gr.600
Oro/Oro

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gelateria
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Imballo esternoLista gr.600 Oro/Oro
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Lista gr.600 Oro/Oro [ Taglio minimo su richiesta = 20 Kg ]

l
 LIO350 3x50 10 70 840

l
 LIO370 3x70 10 80 800

l
 LIO3100 3x100 10 50 800

l
 LIO550 5x50 10 70 840

l
 LIO570 5x70 10 80 800

l
 LIO5100 5x100 10 50 800

l
 LIO750 7x50 10 70 840

l
 LIO770 7x70 10 80 800

l
 LIO7100 7x100 10 50 800

l
 LIO Su richiesta 10 - -



Lista gr.570
Politenata

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gelateria
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Imballo esternoLista gr.570 Politenata

C
od

ic
e

p
ro

d
ot

to

C
od

ic
e 

d
i r

ic
ic

lo

Fo
rm

at
o

cm K
g

p
er

 c
on

fe
zi

on
e

K
g

p
er

 p
ia

n
o

K
g

p
er

 b
an

ca
le

€
 / 

K
g

Lista gr.570 Politenata [ Taglio minimo su richiesta = 20 Kg ]

l
 LIP350 3x50 10 70 840

l
 LIP370 3x70 10 80 800

l
 LIP3100 3x100 10 50 800

l
 LIP550 5x50 10 70 840

l
 LIP570 5x70 10 80 800

l
 LIP510 5x100 10 50 800

l
 LIP750 7x50 10 70 840

l
 LIP770 7x70 10 80 800

l
 LIP7100 7x100 10 50 800

l
 LIP Su richiesta 10 - -



Lista gr.550
Patinata

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gelateria
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Imballo esternoLista gr.550 Patinata
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Lista gr.550 Patinata [ Prodotto non idoneo al contatto alimentare diretto ] - [ Taglio minimo su richiesta = 20 Kg ]

l
 LIB350 3x50 10 70 840

l
 LIB370 3x70 10 80 800

l
 LIB3100 3x100 10 50 800

l
 LIB550 5x50 10 70 840

l
 LIB570 5x70 10 80 800

l
 LIB510 5x100 10 50 800

l
 LIB750 7x50 10 70 840

l
 LIB770 7x70 10 80 800

l
 LIB7100 7x100 10 50 800

l
 LIB Su richiesta 10 - -



Linea
Opera

Settori di utilizzo

Pasticceria Ristorazione Street Food

Opera Circolare BiancoOpera Circolare Marrone

Opera Quadrata Nero Opera Circolare Nero
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Imballo esternoImballo internoOpera CircolareOpera Quadrata
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Opera Quadrata

l
 OPN6565 Quadrata Nero 6,5x6,5 100x12

Opera Circolare

l
 OPN88 Circolare Nero 8,8 100x20

l
 OPM88 Circolare Marrone 8,8 100x20

l
 OPB88 Circolare Bianco 8,8 100x20

Opera Circolare Linea “Nordia”

l
 PTON95 Circolare Oro 9,5 50x10

l
 PTON120 Circolare Oro 12 50x10



Linea
Monoporzione

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gelateria

Monoporzione Circolare Monoporzione Quadrata Monoporzione Rettangolare
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Imballo esternoMonoporzione RettangolareMonoporzione QuadrataMonoporzione Circolare
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Monoporzione Circolare

l
 MPNO05 Circolare Oro/Nero 5 400

l
 MPNO08 Circolare Oro/Nero 8 200

l
 MPNO10 Circolare Oro/Nero 10 200

l
 MPNO12 Circolare Oro/Nero 12 200

l
 MPNO14 Circolare Oro/Nero 14 100

Monoporzione Quadrata

l
 MPNO88 Quadrata Oro/Nero 8x8 250

Monoporzione Rettangolare

l
 MPNO59 Rettangolare Oro/Nero 5x9 250



Linea
4 Petali

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Street Food

4 Petali Circolare Bianco/Oro 4 Petali Circolare Marrone/Oro

4 Petali Triangolare Marrone/Oro4 Petali Triangolare Bianco/Oro

4 Petali Circolare Nero/Argento

4 Petali Triangolare Nero/Argento
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Imballo esterno4 Petali Triangolare4 Petali Circolare
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4 Petali Circolare [ Prodotto idoneo al contatto alimentare diretto esclusivamente sui lati di colore oro o argento ]

l
 4P95NA Circolare Nero/Argento 9,5x9,5 250

l
 4P125NA Circolare Nero/Argento 12,5x12,5 250

l
 4P95BVO Circolare Bianco/Oro 9,5x9,5 250

l
 4P125BVO Circolare Bianco/Oro 12,5x12,5 250

l
 4P95MO Circolare Marrone/Oro 9,5x9,5 250

l
 4P125MO Circolare Marrone/Oro 12,5x12,5 250

4 Petali Triangolare [ Prodotto idoneo al contatto alimentare diretto esclusivamente sui lati di colore oro o argento ]

l
 4P95145NA Triangolare Nero/Argento 9,5x14,5 250

l
 4P95145BVO Triangolare Bianco/Oro 9,5x14,5 250

l
 4P95145MO Triangolare Marrone/Oro 9,5x14,5 250
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Scatole in Pe-Protect®

naturalmente sostenibili
Il Pe-Protect® è il lato interno di tutti i prodotti della famiglia Scatole & Take Away ed è 
formato dalla stampa sotto la barrriera protettiva che garantisce l’idoneità alimentare.

Interattività
Tramite lotto e link

Lato Esterno Pulito
Con la bariera Pe-Protect®

Maggiore Resistenza
Per la consistenza del cartone



71Interno in Pe-Protect® idoneo al contatto alimentare

Riciclabili come carta
Tutti i prodotti della famiglia

Scatole & Take Away sono
riciclabili come carta

Non abbattiamo alberi
Il cartone usato per le scatole

 in Pe-Protect® è rigenerato
da fonti di prima qualità

Idoneità alimentare
Le scatole in Pe-Protect® 

sono idonee al contatto 
alimentare diretto



Porta Torta
Quadrata

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gelateria

72
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Imballo esternoImballo internoPorta Torta Quadrata
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Codice fantasia V EL BR BN BP A N M B SR

Disponibilità a magazzino l l l l l l l l l l

Porta Torta Quadrata

STQ17 17x17x7 25x4

STQ19 19x19x7 25x4

STQ21 21x21x7 25x4

STQ23 23x23x7 25x4

STQ25 25x25x7 25x4

STQ27 27x27x7 25x4

STQ29 29x29x7 25x4

STQ31 31x31x7 25x4

STQ33 33x33x7 25x4

STQ36 36x36x7 25x2

STQ39 39x39x7 25x2

STQ41 41x41x7 25x1

STQ43 43x43x7 25x1

STQ45 45x45x7 25x1

STQ50 50x50x7 25x1



Porta Torta
Rettangolare

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gastronomia
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Imballo esternoImballo internoPorta Torta Rettangolare
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Codice fantasia V EL BR BN BP A N M B SR

Disponibilità a magazzino l l l l l l l l l l

Porta Torta Rettangolare

STR1831 18x31x7 25x4 -

STR1838 18x38x7 25x4

STR3142 31x42x10 25x2

STR4050 40x50x10 25x1

STR4555 45x55x10 25x1

STR4262 42x62x10 25x1 - -

 STR4868 48x68x10 25x1 - -

STR1527 15x27x7 25x4 - - - -

STR1532 15x32x7 25x4 - - - -

STR1536 15x36x7 25x4 - - - -

STR1741 17x41x7 25x4 - - - -

STR1630 16x30x8 25x2 - - - -

STR1834 18x34x10 25x2 - - - -

STR2035 20x35x7 25x2 - - - - -

STR2041 20x41x10 25x2 - - - -



Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Ristorazione

Porta Torta
Dama
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Imballo esternoImballo internoPorta Torta Dama H.15Porta Torta Dama H.10
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Codice fantasia EL BN BP N

Disponibilità a magazzino l l l l

Porta Torta Dama H.10

SDA17 17x17x10 25x4

SDA19 19x19x10 25x4

SDA21 21x21x10 25x4

SDA23 23x23x10 25x4

SDA25 25x25x10 25x4

SDA27 27x27x10 25x4

SDA29 29x29x10 25x4

SDA31 31x31x10 25x2

SDA33 33x33x10 25x2

SDA36 36x36x10 25x2

SDA39 39x39x10 25x2

Porta Torta Dama H.15

SDAA21 21x21x15 25x2 -



Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Ristorazione

Porta Paste
Scrigno
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Imballo esternoImballo internoPorta Paste Scrigno
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Codice fantasia EL BN BP N

Disponibilità a magazzino l l l l

Porta Paste Scrigno

SCR1319 13,5x19x6,5 25x4 2 2

SCR1522 15,5x22,5x6,5 25x4 2BIS 2BIS

SCR1825 18x25x6,5 25x4 3 3

SCR1927 19,5x27,5x6,5 25x4 4 4

SCR2130 21x30x6,5 25x4 5 5

SCR2432 24x32x6,5 25x2 6 6

SCR2634 26x34x6,5 25x2 7 7

SCR2838 28x38x6,5 25x2 8 8

Vassoio Bios, scoprilo alle pagine 8-9.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Vassoio Bianco, scoprilo alle pagine 12-13.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Uso complementare: utilizza Porta Paste Scrigno con i Vassoi.
Scopri nella tabella soprastante la misura di vassoio da utilizzare con ciascun formato di Porta Paste Scrigno.

Vassoio Oro, scoprilo alle pagine 14-15.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Vassoio Perla, scoprilo alle pagine 16-17.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Vassoio Helios, scoprilo alle pagine 18-19.
Colonna “Serie Bordino” nella tabella sopra.

Vassoio Eos, scoprilo alle pagine 20-21.
Colonna “Serie Bordino” nella tabella sopra.



Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gastronomia

Porta Paste
Classica
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Imballo esternoImballo internoPorta Paste Classica

ELGF
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Codice fantasia EL BR BN BP A N M B

Disponibilità a magazzino l l l l l l l l

Porta Paste Classica

PPC1315 13,5x15,5x6,5 25x4 1 -

PPC1319 13x19x6,5 25x4 2 -

PPC1522 15,5x22,5x6,5 25x4 2BIS 2BIS

PPC1723 17x23x6,5 25x4 3 3

PPC2025 20x25x6,5 25x4 4 -

PPC2129 21x29x6,5 25x4 5 5

PPC2432 24x32x6,5 25x4 6 6

PPC2635 26x35x6,5 25x4 7 7

PPC2839 29x39x6,5 25x4 8 8

PPC3347 33x47x6,5 25x2 9 8BIS

Vassoio Bios, scoprilo alle pagine 8-9.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Vassoio Bianco, scoprilo alle pagine 12-13.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Uso complementare: utilizza Porta Paste Classica con i Vassoi.
Scopri nella tabella soprastante la misura di vassoio da utilizzare con ciascun formato di Porta Paste Classica.

Vassoio Oro, scoprilo alle pagine 14-15.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Vassoio Perla, scoprilo alle pagine 16-17.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Vassoio Helios, scoprilo alle pagine 18-19.
Colonna “Serie Bordino” nella tabella sopra.

Vassoio Eos, scoprilo alle pagine 20-21.
Colonna “Serie Bordino” nella tabella sopra.



Settori di utilizzo

Gastronomia Street Food Forneria

Porta Paste
Impilata
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Imballo esternoPorta Paste Impilata
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Codice fantasia V EL BR

Disponibilità a magazzino l l l

Porta Paste Impilata

PPA1315 13,5x15,5x8,5 50 1 -

PPA1319 13x19x8,5 50 2 -

PPA1521 15x21x8,5 50 2BIS 2BIS

PPA1724 17x24x8,5 50 3 3

PPA2025 20x25x8,5 50 4 -

PPA2129 21x29x8,5 50 5 5

PPA2433 24x33x8,5 50 6 6

PPA2839 28x39x8,5 50 8 8

Vassoio Bios, scoprilo alle pagine 8-9.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Vassoio Bianco, scoprilo alle pagine 12-13.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Uso complementare: utilizza Porta Paste Impilata con i Vassoi.
Scopri nella tabella soprastante la misura di vassoio da utilizzare con ciascun formato di Porta Paste Impilata.

Vassoio Oro, scoprilo alle pagine 14-15.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Vassoio Perla, scoprilo alle pagine 16-17.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Vassoio Helios, scoprilo alle pagine 18-19.
Colonna “Serie Bordino” nella tabella sopra.

Vassoio Eos, scoprilo alle pagine 20-21.
Colonna “Serie Bordino” nella tabella sopra.



Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gastronomia

Porta Paste
Tipo N
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Imballo esternoImballo internoPorta Paste Tipo N
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Porta Paste Tipo N

l
 PP1723V Venere 17x23x8 25x4 3 3

l
 PP2129V Venere 21x29x8 25x4 5 5

l
 PP2432V Venere 24x32x8 25x4 6 6

l
 PP2635V Venere 26x35x8 25x4 7 7

l
 PP2839V Venere 28x39x8 25x4 8 8

l
 PP3347V Venere 33x47x8 25x2 9 8BIS

Vassoio Bios, scoprilo alle pagine 8-9.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Vassoio Bianco, scoprilo alle pagine 12-13.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Uso complementare: utilizza Porta Paste Tipo N con i Vassoi.
Scopri nella tabella soprastante la misura di vassoio da utilizzare con ciascun formato di Porta Paste Tipo N.

Vassoio Oro, scoprilo alle pagine 14-15.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Vassoio Perla, scoprilo alle pagine 16-17.
Colonna “Serie Milano” nella tabella sopra.

Vassoio Helios, scoprilo alle pagine 18-19.
Colonna “Serie Bordino” nella tabella sopra.

Vassoio Eos, scoprilo alle pagine 20-21.
Colonna “Serie Bordino” nella tabella sopra.
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Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Ristorazione

Porta
Crostata
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Imballo esternoImballo internoPorta Crostata
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Codice fantasia EL BN

Disponibilità a magazzino l l

Porta Crostata

PC15 15x15x4 10 25x4

PC21 21x21x4 12 25x4

PC25 25x25x5 14 25x4

PC30 30x30x5 16 25x4
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Settori di utilizzo

Pasticceria Street Food Gastronomia

Scatola
Monoporzione

Monoporzione Classica Quadrata

Monoporzione Dama Quadrata

Monoporzione Classica Rettangolare

Monoporzione Dama Rettangolare

Monoporzione Porta Fetta
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Imballo esternoImballo interno [ 1 ]Monoporzione Porta FettaMonoporzione DamaMonoporzione Classica

ELGF

C
od

ic
e

p
ro

d
ot

to

C
od

ic
e 

d
i r

ic
ic

lo

Ti
p

ol
og

ia
p

ro
d

ot
to

Fo
rm

at
o

cm P
ez

zi
p

er
 c

on
fe

zi
on

e

E
co

 L
ife

B
ia

n
co

 R
am

ag
e

B
ia

n
co

 N
at

u
ra

le

B
ia

n
co

 P
la

st
ifi

ca
to

A
vo

ri
o

N
er

o

Codice fantasia EL BR BN BP A N

Disponibilità a magazzino l l l l l l

Monoporzione Classica

SMC10 Monoporzione Classica 10x10x8 100

SMC13 Monoporzione Classica 13x13x10 100

SMC15 Monoporzione Classica 15x15x10 25x4 [ 1 ]

SMC1326 Monoporzione Classica 13x26x10 100

Monoporzione Dama

SMD10 Monoporzione Dama 10x10x8 100

SMD13 Monoporzione Dama 13x13x10 100

SMD15 Monoporzione Dama 15x15x10 25x4 [ 1 ]

SMD1326 Monoporzione Dama 13x26x10 100

Monoporzione Porta Fetta

SMPF1015 Monoporzione Porta Fetta 10x15x10 100
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Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Pralineria

Dolce
Cornice

Dolce Cornice con Coperchio in Cartoncino Dolce Cornice con Coperchio in PVC

  C
OPERCHIO IN CARTONE O PVC
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Imballo esternoImballo internoInterno Vassoio [ D ]Interno 3 Binari [ C ]Interno 2 Binari [ B ]Interno 1 Binario [ A ]
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Codice fantasia EL A M

Disponibilità a magazzino l l l

Dolce Cornice

DCCB927 Interno: 1 binario - Coperchio: cartone [ A ] 9x27x3 25x2

DCCB1327 Interno: 2 binari - Coperchio: cartone [ B ] 13x27x3 25x2

DCCB1727 Interno: 3 binari - Coperchio: cartone [ C ] 17x27x3 25x2

DCCV927 Interno: vassoio - Coperchio: cartone [ D ] 9x27x3 25x2

DCCV1327 Interno: vassoio - Coperchio: cartone [ D ] 13x27x3 25x2

DCCV1727 Interno: vassoio - Coperchio: cartone [ D ] 17x27x3 25x2

DCFB927 Interno: 1 binario - Coperchio: PVC [ A ] 9x27x3 25x2

DCFB1327 Interno: 2 binari - Coperchio: PVC [ B ] 13x27x3 25x2

DCFB1727 Interno: 3 binari - Coperchio: PVC [ C ] 17x27x3 25x2

DCFV927 Interno: vassoio - Coperchio: PVC [ D ] 9x27x3 25x2

DCFV1327 Interno: vassoio - Coperchio: PVC [ D ] 13x27x3 25x2

DCFV1727 Interno: vassoio - Coperchio: PVC [ D ] 17x27x3 25x2
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Scatola
Decor

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Biscotteria

Decor H.6 con Alette Chiuse Decor H.8 con Alette Aperte

   ALTEZZA MODULABILE CON LE ALETTE
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Imballo esternoImballo internoScatola Decor
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Scatola Decor

l SD19BPBP Base: Bianco Plastificato - Interno: Bianco Plastificato 19x19x6/8 25x2

l SD19BPFO Base: Bianco Plastificato - Interno: Film Oro 19x19x6/8 25x2

l SD19ELBP Base: Eco Life - Interno: Bianco Plastificato 19x19x6/8 25x2

l SD19ELFO Base: Eco Life - Interno: Film Oro 19x19x6/8 25x2

l SD23BPBP Base: Bianco Plastificato - Interno: Bianco Plastificato 23x23x6/8 25x2

l SD23BPFO Base: Bianco Plastificato - Interno: Film Oro 23x23x6/8 25x2

l SD23ELBP Base: Eco Life - Interno: Bianco Plastificato 23x23x6/8 25x2

l SD23ELFO Base: Eco Life - Interno: Film Oro 23x23x6/8 25x2

l SD27BPBP Base: Bianco Plastificato - Interno: Bianco Plastificato 27x27x6/8 25x2

l SD27BPFO Base: Bianco Plastificato - Interno: Film Oro 27x27x6/8 25x2

l SD27ELBP Base: Eco Life - Interno: Bianco Plastificato 27x27x6/8 25x2

l SD27ELFO Base: Eco Life - Interno: Film Oro 27x27x6/8 25x2
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Dama Finestrata 18x9x10
Alveolo in Pe-Protect da 2 Fori

Settori di utilizzo

Pasticceria Street Food Gelateria

Dama Finestrata
ed Alveoli

Dama Finestrata 17x17x10
Alveolo in Pe-Protect da 4 Fori

Porta Torta Quadrata 17x17x7 o 27x27x7
Alveolo in Pe-Protect da 4 o 8 Fori

Porta Torta Dama 17x17x10 o 27x27x10
Alveolo in Pe-Protect da 4 o 8 Fori

96

Dama Finestrata 27x27x10
Alveolo in Pe-Protect da 8 Fori
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Imballo esternoImballo internoDama Finestrata [ B ]Dama Finestrata [ A ]
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Dama Finestrata

l SCUP2 Bianco Naturale [ A ] 18x9x10 25x2

l SCUP4 Bianco Naturale [ B ] 17x17x10 25x2

l SCUP6 Bianco Naturale [ B ] 27x27x10 25x2

Alveoli

l
 A189

Alveolo con 2 fori utilizzabile con:
l Dama Finestrata 18x9x10 - 18x9x3,5 25x2

l A1717

Alveolo con 4 fori utilizzabile con:
l Dama Finestrata 17x17x10
l Porta Torta Dama 17x17x10
l Porta Torta Quadrata 17x17x7

- 17x17x3,5 25x2

l A2727

Alveolo con 8 fori utilizzabile con:
l Dama Finestrata 27x27x10
l Porta Torta Dama 27x27x10
l Porta Torta Quadrata 27x27x7

- 27x27x3,5 25x2



Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gastronomia

Classic Pan e
Gastronomico

Classic Pan Gastronomico
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Imballo esternoImballo internoGastronomicoClassic Pan
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Codice fantasia EL BP

Disponibilità a magazzino l l

Classic Pan

SPCA20 20x20x22 25x2

SPCB24 24x24x16 25x2

SPCA18 18x18x20 25x2

SPCB22 22x22x14 25x2

SPCA16 16x16x18 25x2

SPCB20 20x20x12 25x2

Gastronomico

PG21 21x21x26 25x2 -

PG20 20x20x20 25x2 -

PG22 22x22x22 25x2 -

PG25 26x26x26 25x2 -



Settori di utilizzo

Pasticceria Gastronomia Ristorazione

ALTEZZA D
E

LLA
SCATOLA MODULABILE

Scatola
Magica

100

Fase di Montaggio 4

Fase di Montaggio 3

Fase di Montaggio 2

Fase di Montaggio 1
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Scatola Magica

l
 SMAG01 Bianco Naturale 25x25 H.24-43 10x1

l
 SMAG02 Bianco Naturale 31x31 H.24-43 10x1

l
 SMAG03 Bianco Naturale 41x41 H.29-50 10x1

l
 SMAG04 Bianco Naturale 51x51 H.29-50 10x1

Imballo interno



Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Ristorazione

Cappelliera
Rettangolare

Cappelliera Rettangolare Senza Cordoncini Cappelliera Rettangolare Con Cordoncini

   UTILIZZABILE CON O SENZA CORDONCINI
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Disponibilità a magazzino l l l l l l l

Cappelliera Rettangolare [ 1 ]

CPCRB2634 Base 26x34x15 25x2 - -

CPCRC2634 Coperchio 26x34x15 25x2

CPCRB2432 Base 24x32x14 25x2 - -

CPCRC2432 Coperchio 24x32x14 25x2
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Codice fantasia OR LN RS GL RO VR BN TF AG MR AR

Disponibilità a magazzino l l l l l l l l l l l

Cordoncini per Cappelliera Rettangolare [ 2 ]

CORD Lunghezza standard 50 (100)



Settori di utilizzo

Gastronomia Street Food Forneria

Bios Box
Compostabile

Bios Box Compostabile Quadrata Non Incollata Bios Box Compostabile Monoporzione Classica
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Bios Box Compostabile Quadrata Non Incollata [ Disponibile prossimamente ]

l
 SBBMC19 19x19x10 50

l
 SBBMC21 21x21x10 50

l
 SBBMC23 23x23x10 50

l
 SBBMC25 25x25x10 50

l
 SBBMC27 27x27x10 50

l
 SBBMC29 29x29x10 50

l
 SBBMC31 31x31x10 50

l
 SBBMC33 33x33x10 50

Bios Box Compostabile Monoporzione Classica [ Disponibile prossimamente ]

l
 SBBQNI10 10x10x8 100

l
 SBBQNI13 13x13x10 100

l
 SBBQNI15 15x15x10 100

l
 SBBQNI1326 13x26x10 100
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Tipologie di Fondo | Texture Standard

Eco Life
Cod. 52000L

Bianco Naturale
Cod. 01000

Bianco Plastificato
Cod. 70070

Bianco Ramage
Cod. 03001

Avorio
Cod. 300NA

Bordeaux
Cod. 30028

Marrone
Cod. 30027

Nero
Cod. 300AP

Spatolato Rosa
Cod. 02011

Spatolato
Cod. 52000L

Ramage
Cod. 03001

Edera
Cod. 01000

Cachemire
Cod. 70070

Sealing
Cod. 63002L

Velvet
Cod. 300NA

Bakery
Cod. 300AP

Arabic
Cod. 30027

Good Food
Cod. 30028

Rosa Mundi
Cod. 490BU

Rosa Mundi Pieno
Cod. 490AV

Puntini
Cod. 49023

Pois Plus
Cod. 490BF

Vintage
Cod. 02011

Banda 15
Cod. 30027

Banda 25
Cod. 30028

Legno
Cod. 490BU

Fondo Pieno
Cod. 490AV

Tipologie di Fondo | Texture Premium

Colori di Stampa | Colori Standard

Oro
Cod. 001

Argento
Cod. 002

Bronzo
Cod. 008

Rame Satinato
Cod. 003

Trasparente Lucido
Cod. 025

Mandorla
Cod. 022

Nocciola
Cod. 007

Giallo
Cod. 024

Arancio
Cod. 012

Rosso
Cod. 014

Rosso Metallizzato
Cod. 013

Bordeaux
Cod. 011

Marrone
Cod. 015

Fuxia Metallizzato
Cod. 019

Rosa
Cod. 020

Lilla Metallizzato
Cod. 021

Viola Metallizzato
Cod. 026

Blu
Cod. 006

Blu Metallizzato
Cod. 005

Celeste
Cod. 004

Pistacchio
Cod. 023

Verde
Cod. 009

Verde Metallizzato
Cod. 010

Grigio
Cod. 016

Tortora
Cod. 027

Bianco
Cod. 020

Nero
Cod. 017

Personalizzati | Scatole Speedy Box e Su Produzione
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Bianco
Cod. 002

Bianco Antico
Cod. 0AR

Avorio
Cod. 0NA

Tortora
Cod. 0AK

Crema
Cod. 021

Latte di Mandorla
Cod. 0AS

Limone
Cod. 0AW

Aureolin
Cod. 0AZ

Mikado Giallo
Cod. 0AV

Tangerine Giallo
Cod. 0AY

Giallo Banana
Cod. 0AX

Ottone
Cod. 0AF

Cammello
Cod. 0B0

Chamoisee
Cod. 0B1

Castagno
Cod. 0B2

Rum & Caribbean
Cod. 0B4

Marrone
Cod. 027

Rosa Bulgara
Cod. 0AN

Arylide Giallo
Cod. 0AT

Grano
Cod. 0AC

Ambra
Cod. 0AE

Arancio Fiamma
Cod. 0BP

Dark Orange
Cod. 0BQ

Corallo
Cod. 0BR

Rosso Vermiglio
Cod. 0BS

Rosso
Cod. 023

Lussuria
Cod. 0BZ

Rosso di Persia
Cod. 0BT

Firebrick
Cod. 0BK

Rosso Veneziano
Cod. 0BV

Bordeaux
Cod. 028

Borgogna
Cod. 0B3

Rosso Falun
Cod. 0BY

Lampone
Cod. 0BX

Viola
Cod. 0C7

Ametista
Cod. 0BL

Total Violet
Cod. 0BM

Fiore di Lillà
Cod. 0BI

Orchidea Rosata
Cod. 0BH

Zucchero Filato
Cod. 0BG

Albicocca
Cod. 0AD

Deep Champagne
Cod. 0A8

Salmone Dark
Cod. 0AA

Rosa Antico
Cod. 0C2

Candy Rosa
Cod. 0AB

Gemma del Sultano
Cod. 0B9

Gemme di Giugno
Cod. 0B8

The Verde
Cod. 0B7

Verde Acido
Cod. 0C9

Verde Caraibi
Cod. 0BA

Smeraldo
Cod. 0BB

Quadrifoglio
Cod. 0BC

Cadmio Verde
Cod. 0BD

Jungle
Cod. 0BE

Verde Bosco
Cod. 0BF

Celadon
Cod. 0AL

Tiffany
Cod. 0BW

Acqua Marina
Cod. 0A1

Carta Zucchero
Cod. 0A5

Turchese
Cod. 0A2

Bleu de France
Cod. 0A4

Blu Avio
Cod. 0CA

Blu Odissea
Cod. 0A6

Blu
Cod. 025

Dark Blu
Cod. 0A7

Grigio Cenere
Cod. 0AM

Army Gray
Cod. 0A0

Grigio Arsen
Cod. 0B6

Nero
Cod. 0AP

Vernice Lucida
Cod. 001

Velvet Perlato
Cod. 10005

Argento
Cod. 0C5

Blue Bell
Cod. 100A3

Silver Rose
Cod. 100BJ

Electric Rose
Cod. 100AH

Magenta
Cod. 0BN

Violet Shocking
Cod. 0C1

Perla
Cod. 005

Bronzo
Cod. 0C3

Oro
Cod. 0C4

Tipologie di Fondo | Colori Book 
combinabili con Texture Standard e Texture Premium.

Personalizzati | Scatole Speedy Box e Su Produzione
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Optima
pagine 116-117

Teglia Muffin
pagine 114-115

Easy Bake Tray
pagine 114-115

B-Plum
pagine 114-115

Plum Cake
pagine 114-115

Generiche

Easy Bake
pagine 114-115

113

Cuore
pagine 118-119

Ciambella
pagine 118-119

Stella
pagine 118-119

Veneziana
pagine 118-119

Torta
pagine 116-117

Natale
Panettone Alto Leggero
pagine 120-121

Pasqua

Abete
pagine 122-123

Panettone Basso Galup
pagine 122-123

Colomba
pagine 124-125

Panettone Alto Microonda
pagine 120-121

Uovo Pasquale
pagine 124-125

Agnello
pagine 124-125

Forme Cottura
generiche, natale e pasqua.



Plum Cake, B-Plum, Easy Bake
Easy Bake Tray e Teglia Muffin

Easy Bake Quadrata

Plum Cake

Easy Bake Rettangolare

B-Plum

Easy Bake Tray

Teglia Muffin

Settori di utilizzo

Pasticceria Industria Forneria
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Easy Bake Quadrata

l
 EB4545 45x45x40 1600

Easy Bake Rettangolare

l
 EB8040 80x40x40 1350

Plum Cake

l
 PC150 150x65x50 900

l
 PC200 200x65x50 1000

l
 PC227 227x70x65 540

B-Plum

l
 BP160ECRU 158x54x50 720

l
 BP200ECRU 199x73x60 480

Easy Bake Tray

l
 EBT12PCS 450x450x40 12 porzioni per teglia - 40 teglie per confezione

l
 EBT20PCS 800x400x40 20 porzioni per teglia - 25 teglie per confezione

Teglia Muffin

l
 NTS2 500x360 24 porzioni per teglia - 125 teglie per confezione
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Optima
e Torta

Settori di utilizzo

Optima Torta

Pasticceria Industria Forneria
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Optima

l
 OP11221 90x21 1400

l
 OP15824 147x24 800

l
 OP18022 173x22 800

l
 OP19228 177x28 880

l
 OP20525 199,5x25 600

l
 OP24535 232x35 180

Torta

l
 T120 120x35 300

l
 T155 155x35 480

l
 T170 170x35 480

l
 T185 185x35 480

l
 T200 200x35 420

l
 T210 210x30 408

l
 T220 220x30 480

l
 T240 240x30 540
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Stella, Ciambella,
Cuore e Veneziana

Stella

Ciambella

Cuore

Veneziana

Settori di utilizzo

Pasticceria Industria Forneria
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Stella

l
 S100 125x35 300

l
 S750 235x60 810

Ciambella

l
 R185 185x40 540

l
 R200 200x60 540

Cuore

l
 FCU100 129x125 300

l
 FCU400 174,5x175 600

Veneziana

l
 F135 135x55 1440

l
 F180 180x70 1320

l
 F205 205x75 600

l
 F225 225x80 800
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Panettone Alto Leggero e
Panettone Alto Microonda

Settori di utilizzo

Panettone Alto Leggero Panettone Alto Microonda

Pasticceria Industria Forneria
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Panettone Alto Leggero

l
 P70 70x50 100 gr 20 2000 42

l
 P90 90x40 150 gr 12 2400 20

l
 P110 110x85 300 gr 12 2400 12

l
 P135 135x95 500 gr 6 1320 20

l
 P165 165x110 750 gr 6 1320 12

l
 P172 172x125 1000 gr 6 1320 12

Panettone Alto Microonda

l
 PA134P 134x95 500 gr 16 400 6

l
 PA154P 155x106 750 gr 12 240 6

l
 PA170P 168x110 1000 gr 9 405 6

l
 PA205P 205x130 1500 gr 6 150 6

l
 PA225P 225x140 2000 gr 5 150 6

l
 PA260P 260x160 3000 gr 4 100 6

l
 PA300P 300x180 5000 gr 2 50 9
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Panettone Basso
Galup ed Abete

Settori di utilizzo

Panettone Basso Galup Abete

Pasticceria Industria Forneria
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Panettone Basso Galup

l
 B155 155x50 500 gr 6 360 12

l
 B175 175x55 600 gr 6 360 12

l
 B185 185x60 750 gr 6 390 11

l
 B200 200x70 900 gr 6 360 8

l
 B210 210x70 1000 gr 6 360 8

l
 B220 220x70 1250 gr 6 360 7

l
 B245 245x80 1500 gr 6 270 6

l
 B275 275x80 2000 gr 4 200 8

l
 B300P 300x120 3000 gr 3 100 6

l
 B330P 330x120 5000 gr 2 50 9

Abete

l
 FAB750 310x220x60 750 gr 4 440 8
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Colomba, Agnello
ed Uovo Pasquale

Settori di utilizzo

Colomba Agnello Uovo Pasquale

Pasticceria Industria Forneria
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Colomba

l
 FC0100 100 gr 35 1610 11

l
 FC0300 300 gr 6 600 12

l
 FC0500 500 gr 4 400 15

l
 FC0750 750 gr 6 450 10

l
 FC1000 1000 gr 6 600 6

l
 FC1500 1500 gr 4 400 6

l
 FC2000 2000 gr 3 300 6

l
 FC3000 3000 gr 2 100 6

l
 FC5000 5000 gr 2 100 6

Agnello

l
 FA750 750 gr 8 560 6

Uovo Pasquale

l
 FU0100 100 gr 8 400 24

l
 FU0750 750 gr 6 420 9
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Coprivassoi e Sottogelati
pagine 136-137-138-139

Plunker
pagine 134-135

Pirottino Tulip
pagine 134-135

Tulip Cup e Teglia Tulip
pagine 134-135

Ovale
pagine 130-131

Tondo
pagine 128-129

Pirottini

Quadrato
pagine 132-133

Tulip e Plunker Coprivassoi ed Altro

Pirottini Personalizzati
pagine 140-141

Personalizzati

127

Pirottini ed Affini
tondo, ovale, quadrato, tulip, plunker, coprivassoi e sottogelati.



Pirottino
Tondo

Pirottino Tondo Bianco

Pirottino Tondo Bakery

Pirottino Tondo Ecru

Pirottino Tondo Bambu

Pirottino Tondo Marrone

Pirottino Tondo Nero

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gelateria

Pirottino Tondo Royal

128



C
od

ic
e 

p
ro

d
ot

to

Id
en

ti
fi

ca
ti

vo
  f

or
m

at
o

C
od

ic
e 

d
i r

ic
ic

lo

Fo
n

d
o 

m
m

Sv
ilu

p
p

o 
m

m

P
ez

zi
 p

er
 c

on
fe

zi
on

e

B
ia

n
co

E
cr

u

M
ar

ro
n

e

B
ak

er
y

B
am

b
u

N
er

o

R
oy

al

Codice fantasia B E M BK BA N -

Pirottino Tondo Bianco, Ecru, Marrone, Bakery, Bambu, Nero [ 1 ]

l
 PITO 2 25 57 1000x24 - -

l
 PITO 3 30 67 1000x24 -

l
 PITO 4BIS 35 71 1000x16 - -

l
 PITO 4 35 76 1000x16 -

l
 PITO 5 40 82 1000x16 -

l
 PITO 6 45 87 1000x10 - -

l
 PITO 7 50 102 1000x10 - -

l
 PITO 7BIS 70 110 1000x10 - -

l
 PITO 8 80 120 1000x10 -

l
 PITO 9 90 129 1000x10 - -

Pirottino Tondo Royal [ 2 ]

l
 R1 - 23 57 600x10 - - - - - -

l
 R2 - 25 62 600x10 - - - - - -

l
 R3 - 30 67 500x20 - - - - - -

l
 R4 - 35 76 400x20 - - - - - -

l
 R5 - 40 89 400x20 - - - - - -

l
 R6 - 45 97 500x20 - - - - - -

l
 R7 - 50 110 350x20 - - - - - -

129
Imballo esternoImballo interno [ 2 ]Imballo interno [ 1 ]Pirottino Tondo



Pirottino
Ovale

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gastronomia

Pirottino Ovale Bianco

Pirottino Ovale Bakery

Pirottino Ovale Ecru

Pirottino Ovale Bambu

Pirottino Ovale Marrone

Pirottino Ovale Nero

Pirottino Ovale Royal
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Codice fantasia B E M BK BA N -

Pirottino Ovale Bianco, Ecru, Marrone, Bakery, Bambu, Nero [ 1 ]

l
 PIOV 1 25x45 65x85 1000x10 - -

l
 PIOV 2 25x55 65x95 1000x10 -

l
 PIOV 3 30x65 75x110 1000x10 -

l
 PIOV 4 28x80 77x127 1000x10 -

Pirottino Ovale Royal [ 2 ]

l
 OV1 - 25x45 65x85 500x10 - - - - - -

l
 OV2 - 25x55 65x95 500x10 - - - - - -

l
 OV3 - 30x65 75x110 500x10 - - - - - -

l
 OV4 - 25x80 77x127 500x10 - - - - - -

Pirottino Ovale



Pirottino
Quadrato

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Gastronomia

Pirottino Quadrato Royal Pirottino Quadrato Nero

Pirottino Quadrato Bianco Pirottino Quadrato Marrone
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Codice fantasia B M N -

Pirottino Quadrato Bianco, Marrone, Nero [ 1 ]

l
 PIQU 1 35x35 70x70 1000x10 -

Pirottino Quadrato Royal [ 2 ]

l
 Q1 - 35x35 70x70 500x10 - - -

Pirottino Quadrato



Tulip Cup, Pirottino Tulip, 
Teglia Tulip e Plunker

Settori di utilizzo

Pasticceria Industria Forneria

Tulip Cup Ecru Tulip Cup Marrone

Pirottino Tulip Bianco Teglia TulipPirottino Tulip Marrone

Tulip Cup Bianco

Plunker

134



135

C
od

ic
e

p
ro

d
ot

to

Id
en

ti
fi

ca
ti

vo
fo

rm
at

o

C
od

ic
e 

d
i r

ic
ic

lo

Fo
rm

at
o

m
m

P
ez

zi
p

er
 c

on
fe

zi
on

e

B
ia

n
co

E
cr

u

M
ar

ro
n

e

€
 / 

C
on

fe
zi

on
e

Codice fantasia B E M -

Tulip Cup Bianco, Ecru, Marrone [ 1 ]

l TULIP 1 35x50 300x10 -

l TULIP 2 50x50 250x10 -

l TULIP 3 50x80 180x10 -

Pirottino Tulip Bianco, Marrone [ 1 ]

l
 TCASE 1 50x70 200x10 - -

Teglia Tulip

l TEGLIAT - 373x288x46 1200 (12 pirottini per teglia - 100 teglie per confezione)

Plunker

l PLBI30 - 30x30 2000 - - -

l PLBI35 - 35x35 2000 - - -

l PLBI55 - 55x38 2000 - - -

l PLBI67 - 67x50 2000 - - -

Imballo esternoImballo interno [ 1 ]Teglia TulipPlunkerPirottino TulipTulip Cup



Coprivassoio

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Street Food

Coprivassoio Bianco Damascato Coprivassoio Marrone Damascato
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Coprivassoio Bianco Damascato

l CO0813 Senza stampa 8x13 1000

l CO1218 Senza stampa 12x18 1000

l CO1520 Senza stampa 15x20 1000

l CO1723 Senza stampa 17x23 1000

l CO2131 Senza stampa 21x31 1000

l CO2537 Senza stampa 25x37 1000

l CO3040 Senza stampa 30x40 1000

Coprivassoio Marrone Damascato

l COFM0813 Stampa #EsaltaituoiMomenti in marrone 8x13 1000

l COFM1218 Stampa #EsaltaituoiMomenti in marrone 12x18 1000

l COFM1520 Stampa #EsaltaituoiMomenti in marrone 15x20 1000

l COFM1723 Stampa #EsaltaituoiMomenti in marrone 17x23 1000

l COFM2131 Stampa #EsaltaituoiMomenti in marrone 21x31 1000

l COFM2537 Stampa #EsaltaituoiMomenti in marrone 25x37 1000

l COFM3040 Stampa #EsaltaituoiMomenti in marrone 30x40 1000

Imballo esternoCoprivassoio



Sottogelato

Settori di utilizzo

Pasticceria Street Food Ristorazione
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Sottogelato Bianco Damascato

l SO10 Senza stampa 10 1000

l SO12 Senza stampa 12 1000

l SO14 Senza stampa 14 1000

Imballo esternoSottogelato



Carta da Forno
e Carta da Banco

Settori di utilizzo

Pasticceria Forneria Ristorazione

Carta Paglia Non Alimentare in FoglioCarta da Forno in BobinaCarta da Forno in Foglio

Carta Pelle Aglio Venere in Foglio Carta Pergamin Argento in Foglio
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Carta da Forno in Foglio [ 1 ]

l
 CAF4060 40x60 1000

l
 CAF6080 60x80 500

Carta da Forno in Bobina [ 1 ] [ 4 ]

l
 CFB40 40 x 200 mt 6

l
 CFB45 45 x 200 mt 6

l
 CFB50 50 x 200 mt 6

l
 CFB57 57 x 200 mt 6
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Carta da Banco in Foglio

l
 CAPA Carta Paglia Non Alimentare [ 1 ] 40x60 20

l
 CAPG75100VB Carta Pelle Aglio Venere [ 2 ] 75x100 10

l
 CAPARG4060 Carta Pergamin Argento [ 3 ] 40x60 20
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Imballo esterno [ 1 ]Imballo esterno [ 2 ]Imballo esterno [ 3 ]Imballo interno [ 4 ]Carta Banco in FoglioCarta Forno in BobinaCarta Forno in Foglio


